LaTablée des Chefs

COMMUNIQUE DE PRESSE

Paris, le 11 mars 2025 - Le lundi 25 mars 2025, de 11h a 15h, le Lycée Hotelier du Touquet
accueillera Camille Delcroix, vainqueur de Top Chef Saison 9 et chef étoilé du restaurant

Bacove a Saint-Omer, dans le cadre de |la mobilisation nationale des
Cuisines Solidaires - La Reléve de I'association La Tablée des Chefs.

La Tablée des Chefs Les éleves de Terminale Bac S.T.H.R ainsi que leurs professeurs
Jérome Dubois et Laurent Ducrocq du Lycée Hételier du
Touquet, accompagnés du parrain de 'édition, Camille Delcroix,

solldaires

Du 24 mars au 4 avril 2025

prépareront 200 repas pour les Restos du Cceur de la Cote
d’Opale 3 Etaples-sur-Mer. S’en suivra un moment d’échange
entre le parrain, les éleves et le responsable départemental de
I'association, Robert Vermersch a 11h.

La 12° édition des Cuisines Solidaires - La Reléve, portée par La
Tablée des Chefs et sous le patronage des ministéres du Travail,
de la Santé et des Solidarités, de I'Agriculture et de la
Souveraineté alimentaire et de [I'Education nationale, de

I’Enseignement supérieur et de la Recherche mobilisera plus de
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3 000 éleves issus de 75 lycées hoteliers a travers la France
métropolitaine et les DROM.

Ensemble, ils prépareront 15 000 repas destinés a des associations

d’aide alimentaire, dans un contexte ou 7 millions de Francais

dépendent de l'aide alimentaire.

Camille Delcroix, connu pour sa cuisine authentique et responsable, '8
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viendra partager son savoir-faire et sa passion avec les éleves du

lycée hotelier.

« Il ne faut pas oublier que notre métier c’est de nourrir les gens, on
peut le faire avec des convictions et étre un acteur économique et
social. La cuisine, la meilleure, est celle qui rassemble et qui se
partage. »




Les partenaires des Cuisines Solidaires - La Reléve
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Fondée en 2002 au Québec, La Tablée des Chefs est une association LOl 1901 d’intérét général a
caractere social présente en France depuis plus de 10 ans.
Notre double mission se décline en deux grands axes d’intervention :

EDUQUER

Nous proposons des ateliers culinaires animés par des Chefs bénévoles au sein de colleges, foyers et
Maison d’Enfants a Caractere Social afin d’éduquer les jeunes aux bases de la cuisine et d'une alimentation
saine. Notre programme les Brigades Culinaires est présent dans 38 colleges en France, dont 6 dans la

Somme.

Nous impliquons professionnels de I'hotellerie/restauration et entreprises dans la lutte contre la précarité
alimentaire en leur faisant produire des repas pour l'aide alimentaire, et sensibilisons les futurs chefs a
I'aspect social & durable de leur métier.
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